
F I N C A  VA L D E L AY E G UA
CRIANZA 2020

el extraordinario

CONTIENE
SULFITOS

APTO
PARA

VEGANOS

14,5% VOL

Perfecto para acompañar platos asados, carne 
roja a la plancha o a la brasa y caza. También 
marida con quesos curados y picantes.

Vino elegante, fresco y de intensidad media. 
Paso agradable y acidez persistente. Vino de 
trago largo. Sedoso, recuerdos de fruta 
negra fresca similares a la nariz.

Intensidad alta, con ribete 
púrpura, limpio y brillante.

V I S T A
Intensidad alta, aromas dulces con 
recuerdos a torrefacto, cacao y canela. 
Presencia de frutas maduras negras y 
especiadas, ciruelas o moras
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CONCURSO MUNDIAL BRUSELAS

SUCKLING

IWSC

PEÑIN

PLATA

90

87

93

2018

PLATA

92

88

93

2019

Guardar en un lugar fresco y seco. Evitar la luz solar. 
Consumir a 16-18 ºC.

La añada 2020 en Ribera de Duero se caracterizó por un un invierno 
muy húmedo y un verano cálido y seco. Esto ha propiciado un buen 
equilibrio de cantidad y calidad.

91% tempranillo (clon quintana, uvas menudas y sueltas de mayor 
concentración), 7% merlot y 2% de cabernet sauvignon, las cuales 
aportan frescura y longevidad.

• El merlot se recogió  el 17 de 
septiembre, del tempranillo entre el 
3 y el 8 de octubre y el cabernet 
sauvignon el 19 de octubre.

• Fermentación espontánea con 
levaduras autóctonas a temperatura 
controlada (29ºC).

• Maceración en medio acuoso.
• La fermentación maloláctica la hace 

en depósitos de acero inoxidable.
• 12 meses en barricas de roble europeo 

(65%) y americano (35%).
• El vino fue embotellado entre junio y 

agosto de 2022.

• 0,50 L / 0,75 L / 1,5 L .

• Corcho natural.

• 322.950 botellas.

G A S T R O N O M Í A

C O N S E R V A C I Ó N

R E C O N O C I M I E N T O S  Y  P R E M I O S

A Ñ A D A

V A R I E D A D E S

C O R C H O

P R O D U C C I Ó N

N O T A S  D E  C A T A

E L A B O R A C I Ó NF O R M A T O S

G A M A  F I N C A S

2020

92

MUNDUS VINI (Germany) ORO



BODEGA Y VIÑEDOS PRADOREY
Carretera CL-619 (Magaz-Aranda) Km 66,1

09443 Gumiel de Mercado – Burgos – España – EU
info@pradorey.com    +34 947 54 69 00    pradorey.es

El Pago Valdelayegua se compone de laderas suaves, situado cerca de 
la desembocadura del río Gromejon, junto al río Duero. Dividido en 32 
parcelas diferenciadas, es un terruño óptimo para elaborar un crianza, 
ya que cuenta con suelos ricos en arcillas que otorgan al vino un gran 
color y una gran intensidad..

 

E L  V I Ñ E D O :  V A L D E L A Y E G U A

SUPERFICIE:
AÑO DE PLANTACIÓN:

ORIENTACIÓN:
ALTITUD:

TERRUÑO:

VINOS:

119 HA
1999
NORTE - SUR
790 - 820 M
SUELOS FRANCO-ARENOSOS Y FRANCO - ARCILLOSOS
CON AFLORAMIENTOS CALIZOS
PRADOREY ROSADO Y PRADOREY FINCA 
VALDELAYEGUA (CRIANZA)

ValdelaYegua

Los Robles

La Mina

La Recorba

LA BODEGA

A ARANDA 
DE DUERO
12 kmRÍO DUERO

RÍO DUERO

RÍO 
GROMEJÓN

IGLESIA DE
SAN ANDRÉS

EL HUERTO
SOLAR

PRESA
HIDROELÉCTRICA

Salgüero

RÍO DUERO

En este pago se apostaba
para la caza el Rey Felipe III

y el resto de los austrias,
de aquí el nombre

de PRADOREY

LA POSADA

R U TA  E N T R E  V I Ñ E D O S

V A R I E D A D E S

TEMPRANILLO, CARBERNET SAUVIGNON, MERLOT, ALBILLO MAYOR, 
ROJAL, VIOGNER, GODELLO, GARNACHA

 Y OTRAS VARIEDADES BLANCAS EXPERIMENTALES

E X T E N S I Ó N
D E  L A  F I N C A

 3.000 Ha

A L T I T U D
M E D I A

813 m

E X T E N S I Ó N
D E L  V I Ñ E D O

 548 Ha / 11 PAGOS / 158 PARCELAS

Hoyo Dornajo

Tasugueras

Prado del Rey Los
Quemados

El Pino

VIÑEDO
EXPERIMENTAL
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A LA AGUILERA

A PALENCIA
79 km

EL VINO SOLO SE DISFRUTA
CON MODERACIÓN

L A  F I N C A :  R E A L  S I T I O  D E  V E N T O S I L L A

CARRETERA CL-619

32
PARCELAS

1

2

3

Tinto fino Quintana
Tempranillo
Tinto fino Anguix
Tinto fino Pedrosa

Tinto fino Piñel de Abajo
Merlot
Roda
Nuevas plantaciones 2024

Hoyo del Espino


